NABIDKA
Piva bézna

B Krikloun Lezak 11

Nas prvni lezak! Sladovy profil obstarava plzenak s troskou
mnichovského. Horkost ma na svédomi cesky chmel
Harmonie. Pivo je vyvazené, neni prehorcené, je skvéle
pitelné. Presng, jak od lezaku ocekavate.

Styl: Lezak | 1% EPM | 42 % ALC | 30 IBU

H Plzensky Ale 12

lasicka kombinace plzenského sladu spolu

s zateckym chmelem prfipomina Cesky lezak, avsak diku
svrchnimu kvaseni ma pivo spise lehei a Cerstvéjsi
charakter. Hodi se zejména pro lidi, ktefi nemaji radi tézka
piva a nechtéji se po par pivech presytit.

Styl: ALE | 2% EPM | 54 % ALC | 351BU

H Vidensky Lezak 11

Spodné kvasené pivo s kombinaci videnského sladu a
chmele Zateckého poloraného Cervenaku. O néco pIngjsi
chut, barva piva je jantarova az médéna. Chmelové aroma
je lehounké a2 skoro nevyrazné. Horkost razna.

Styl: Lezak | 1% EPM | 42 % ALC | 35IBU

B Cerny Kalcifer 12°

Cerné sladové pivo se kterym jsme wyhrdli tfeti misto v
soutézi o nejlepsi pivo v Padochové na festivalu malych
pivovarl v roce 2018. Prijemné horké, sussi, svrchné
kvasené pivo, které ma mnoho chutovych vlastnosti
tmavého lezaku. Chut piva je vyrovnana a pohybuje se
mezi kavou a Cokoladou s jemnou chmelovosti.
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BLACKALE | 12% EPM | 52 % ALC | 34 IBU
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NABIDKA

Piva specialni

M Galaxy 11

Velice svetly a lehky gjlik s barvou bilého vina. Australsky
chmel Galaxy dava pivu silné maracujové, broskvové a
citrusové aroma. | kdyz je horkost vykalkulovana pouze na
31, je senzoricky mnohem vétsi.

Typ: ALE | % EPM | 48 % ALC | 311BU

B Citra IPA 13

Svétly gjlik s prfijemnou horkosti, sussim télem

a chmelem Citra, ktery zde opravdu dominuje. Ve vani
citime silné citrusové aroma az do tropického ovoce. Pivo
je svézi a dobre pitelné.

Styl: IPA | 13% EPM | 57 % ALC | 411BU

B Cerveny Nugget IPA 13

Unikatni kombinace 6 sladd a 4 chmeld dava tomuto pivu
polotmavou, spise Cervenou barvu. Télo je diky sladim
pIngjsi, viiné chmelu je pfijemna ovocna a lehce bylinna. Z
pouzitych chmell prevazuje americky Nugget, podle
kterého je pivo pojmenovano.

REDALE | 13%EPM | 52 % ALC | 411BU i 3,4
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NABIDKA

Extra piva

B Diva Baral12

Prijlemna APA, jak ma byt. Pivu dodava chut americky
chmel Citra a vlni za studena pouzity chmel Mosaic.
Stavnati pivo s chuti citrusU a tropického ovoce.

Styl: IPA| 12% EPM | 52 % ALC | 32 IBU

H Berliner Weisse 11

S vyuzitim nezvyklych kvasinek a dalSich mikroorganismu,
drive vznikala i némecka kyseld psSenicna piva zvana
Berliner Weisse. Pro jejich navinulé, trpké tény jim
napoleonska vojska v dobé obléhani Berlina fikala
Sampanskeé a dnes se bézné v Berliné nabizeji se sirupem,
ktery zmirnuje kysely charakter piva.

Styl: BW | TT% EPM | 42% ALC

Bl Nelson Sauvin 13

Single hop z proslulého novozélandského chmele, ktery
byl pojmenovan po vinarské odrddé Sauvignon Blanc,
jejiz angrestové tony ucitite prave tento chmel pivu
dava.

Styl: ALE | 13% EPM | 57 % ALC| 43 IBU

Hl Motueka 13 *Novinka!

Svétly gjl uvazen z novozélandského chmele Motueka. Tato
odrlda byla vyslechténa z 1/3 z eského zateckého chmele,
projevuje se lehkym ovocnym aroma doplnénym o
kvétinoveé a citrusove tony.

Styl: ALE | 13% EPM | 52 % ALC | 38 IBU




NABIDKA

Sour piva

B Gose 11 *Pouze KEG a sklo 0,75L! -ma-vee

Predstavujeme Vam pivo v némeckém pivnim stylu. Toto
pivo je nejen jemné kyselé, ale také slané. Ze to zni
blaznivé? Staci prekonat pocatecni neddvéru a okusit.
Takzvana gosécka jsou obvykle o néco méneé kysela, s
jemnym pridavkem soli a také rGznych bylin a koreni. V
nasem pripadé muzete citit koriandr.

Styl: Gose | % EPM | 42 % ALC

B |biskoveé Gose 11 *Novinka!

Predstavujeme Vam nase dalsi pivo z rady Gose,

tentokrat ibiskové. Pivo je prijemné slané, s barvou do

visSnovwych tond, v chuti ucitite pfijemnou svézest *

ibiskového kvétu a vyvazenou chut soli. Toto osvezujici POUZQ KEGI
pivo stoji za to ochutnat!

Styl: Gose | % EPM | 4,2% ALC
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Dodatecne informace
Mili zakaznici,

e VSechna piva jsou nefiltrovana a nepasterizovang, proto je nutné
pro delsi skladovani zajistit vhodné podminky! Idedlni je tmavé a
chladné prostredi a KEGYY nardzet s potravinarskym plynem.

* Doporucena teplota servirovani nasich svrchné kvasenych piv je
8 -12 °C. Tato teplota umozni chmellim se plné rozvinout v chuti
a vani.

e VSechny nase KEQy jsou opatreny narazeci hlavou typu
BAJONET (plzensky typ).

e Zaloha za KEG je 1000 k¢ nebo je mozna vymeéna KEGu za stejny
typ.

o Preferujeme platbu hotove pri prevzeti zbozi.

Pivo do vzdalenéjsich mést od Hodonina expedujeme obvykle
ve Ctvrtek pres Craftbeer Import. Do Brna zbozi dorazi pfimo ve
Ctvrtek, do Bratislavy v patek, do Prahy a Ostravy pristi tyden

v pondéli nebo utery. Po domluveé je mozna zvlastni dodavka.

e Veétsi objednavky wyrizujeme delsi dobu, na PET 2-3 dny, na
sklenéné lahve az 7 dni. Proto je vhodné objednavat pivo
s predstihem!

e Objednavky wrizujeme po telefonu, emailem nebo
objednavkovym formularem.

Dékujeme!
Kontakt na obchodni oddéleni [N & e
@ — &
obchod@krikloun.cz ™8 &7~ RREA- = & .
@ o |
Jana Doldkova, +420 725300159 & = R
Minipivovar KRIKLOUN sro., & / Wy )

Bratislavska 1/6, 695 01 Hodonin rY
facebook.com/krikloun www.krikloun.cz
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